
おつまみラインナップ

うるち米(国内産)、ほうれん草、米油、甘茶、コンソメパウダー
原
材
料
名

小麦粉(国内製造)、片栗粉、米油、きび糖、カレーパウダー、塩、

ガーリックパウダー、生姜パウダー、ベーキングパウダー（一部に小麦を含む）　

原
材
料
名

真昆布(国内産)、椎茸だし、蜂蜜、梅酢
原
材
料
名

野菜ソムリエの資格をもつ、岩手県の農家さんが作るこちらのスナック。自家製

のほうれん草やうるち米を使用しています。岩手県五葉山から流れる透き通っ

た水で育ったお米、ミネラルを含んだ潮風のもとで育った美味しい野菜の魅力

をふんだんに活かしています。米油でフライしているので、油臭さがないのも嬉

しいポイントです。

米粉パスタスナック コンソメほうれん草1

11月 茨城応援祭

福岡県産の小麦を使用したカレー味が楽しめるクラッカーです。ガーリックや

ジンジャーを加えてカレー風味をより豊かにしています。

ざくざくカレークラッカー2

天日乾燥室でじっくりと天日干しし、昆布の持つ うま味と甘みを最大限生かし

たおやつ昆布です。味付けは椎茸だし、蜂蜜、梅酢の3つのみで、昆布と椎茸の

うま味の相乗効果を引き出しています。

 椎茸だしと蜂蜜のあっさりおやつ昆布3

もち米(国内産)、米油、塩、ガーリックパウダー、バジル
原
材
料
名

小麦粉(国内製造)、米油、トマトピューレ、片栗粉、きび糖、全粒粉、塩、

ブラックペッパー、ガーリックパウダー／ベーキングパウダー、（一部に小麦を含む）

原
材
料
名

もち米(国内産)、米油、マヨネーズ、米酢、醤油、ブラックペッパー、かつおだし、

チキンエキス、洗双糖、塩、干し椎茸、昆布、干帆立貝、（一部に卵・小麦を含む）

原
材
料
名

カラッと揚がったフワサク食感の精米薄揚げに、食欲をそそるガーリックと爽や

かなバジルを合わせました。生地を極限まで乾燥させ高温短時間で揚げること

で、軽やかな食感になっています。シンプルな原材料で素材のおいしさを最大限

に引き出しました。

精米薄揚げ ガーリックバジル1

12月 クリスマス

福岡県産の小麦を使用したトマトの風味が楽しめるクラッカーです。植物性の

原材料のみで作っていますが、トマトピューレをたっぷりと練り込み、ブラックペ

ッパーやガーリックを合わせることで満足感のある味わいに仕上げています。サ

クサク感を出すために片栗粉や全粒粉も配合しています。

 トマトクラッカー2

マヨネーズのコク、ブラックペッパーのピリリとした辛さ、おかきの香ばしさが合

わさって、あとを引く味わいです。おいしさの秘密は、国産有精卵で作られた添

加物不使用のあっさりまろやかなマヨネーズ。

やみつき!マヨネーズ&ブラックペッパーおかき 3

鰹(国産)、醤油、みりん、きび糖、（一部に小麦を含む）
原
材
料
名

もち米(国内産)、米油、白醤油、バターパウダー、みりん、昆布、鰹節、

（一部に乳成分・小麦を含む）

原
材
料
名

甘えび(国内産)、でんぷん、食用パーム油、塩、（一部にえびを含む）
原
材
料
名

丹精込めて開発した「おつまみになる鰹節」です。脂質の高い鰹を厳選し、長時

間じっくりと燻製。そうすることで余分な水分と脂を落として、うまみと香りをし

っかり閉じ込めています。燻製の温度と時間にこだわって、分厚く削っても生ハ

ムのようにしっとりとした半生食感が楽しめるように仕上げました。

厚めに削った半生仕立ての鰹節 香ばし燻製醤油1

1月 お正月

だしの効いた有機白醤油と、こくのある北海道産の生乳100%のバターパウダ

ーが相性抜群!九州水揚げ鰹の鰹節、北海道から取り寄せた昆布を使っただし

を工場内で煮出して、深いうまみを出しています。ほのかにやみつきになる味わ

いに負けない、お米そのもののおいしさもしっかりと感じられるあられです。

精米ひとくち揚げ 白醤油バター2

生食用の良質な甘えびを贅沢にそのままパリッと焼き揚げ、塩だけで味付けし

ました。どこか懐かしい素朴なおいしさです。余計なものは一切使用していない

ので、エビの香りを存分にお楽しみいただけます。

甘えびの唐揚げ3

とうもろこし(アルゼンチン産)、カカオマス、アガベシュガー、きび糖、

ココアバター、かぼちゃの種、アーモンド(アメリカ産)、塩

原
材
料
名

チェダーチーズ(オーストラリア製造)、（一部に乳成分を含む）
原
材
料
名

ピスタチオ(イラン産)、塩
原
材
料
名

有機のアガベシュガーを使用した少しダークなチョコクランチ。無添加のコーン

フレークに、砕いたアーモンドとパンプキンシードを混ぜ合わせることで、ザク

ザクとした心地よい食感のおやつになりました。

アガベチョコクランチ1

2月 バレンタインデー

香りと旨味をぎゅっと閉じ込めた、サクほろ食感のチェダーチーズです。オース

トラリアの広大な大地で育った乳牛のミルクからできたチェダーチーズを約1年

間熟成させてからフリーズドライにすることで、味わい深く仕上がっています。

 濃厚サクほろ 熟成チェダーチーズ2

ナッツの女王、ピスタチオを燻製しました。ピスタチオはナッツの中でも特に栄

養価が高く、「ナッツの女王」と呼ばれています。スモーキーに燻製し、大人の美

味さに仕上げています。適度な塩気はワインのおつまみなどにもピッタリです。

燻製ピスタチオ3

 ※本品製造工場では、えび・小麦・そば・卵・乳・ピーナッツを含む製品を生産しています。


